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l. Finnas minnen av sddan "matordning", att inga som helst
regelbundna méltider hillos? Eller kanske inga andra regelbundna
mél 4n kvillsgriten?
de kvistar (Venjan: gritspada)?

3. Ar visp av videtelningar kind? Beskriv den!

hé&ll! Fiotter? Fortent? Genomgd noga dess anvindning!

6. Vad menades med giterpanna? Var den av gjutjirn? Beskriv
i detalj denna panna ooch dess anvindning!

7. Finnas ndgra minnen av mos av okokta bir? blabir? lingon?
odon? smultron? &tos de till mjdlk eller pd annat sdtt? hur gick
mosningen till?

8. Ar vattusull (med saltat vatten som vitska) kind? Brukade
man gora gull sd, att man fOrst lade brddet 1 skdlen, eller sd,

i sullen? i sa fall: vad slags brid?

9. P& vad sitt dte rdtt kitt (saltat ooh torkat)? skrapat
med t&ljkniv ti1ll brod? tillsammans med kokt potatis? stekt po-
tatis? p& annat sitt?

10. Minns man négot om fértidring av rd fisk? soltorkad? sal-
tad? till brod? till potatis? :

11. Minns man ndgot om fortiring av rd stromming eller sill?
t411 brod? till potatis? '

men? Anviindes i nfgon enda bygd smirgls, bestfende av en skiva
brdd med swudr och palidgg?

13. Ar flottgls kind 1 bygden? Varav bestod den?

14. Tag 1 detalj reda pé alla de former, i vilka deg (malt-
deg, rhgdeg, sitdeg eto.) férekom som matritt! Angiv 4ven, om
matritten deg var okiind 1 bygden!

~okmjolet? Kokndes alltsd villing eller grit av oblandat Artmjol?
16. Minns man négot om vdlling, kokt p& drank (miisk)?
17. Fanns sddan skillnad mellan de Gvre och nedre bygderna,

i de nedre bygderna mjélkv&lling? Efterfr8ga saken i alla bygderns!
18. Gjorde man négonstéddes skillnad p& grétmjol och viillings-

mjol, 8d att vissa slag hellre anviindes till gr¥t, andra slag

hellre till valling? Giv exempel hiirpd!
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av elden, innan mjolet rdrdes i? Hur gick omrdrningen 1117
2o. Finnas i ndgon bygd minnen av, att skummjélk var den

Vad stekte man den i?

22. D& séd kokades pd kitt, stnderdelade man kottet fore
lléggandet i grytan eller first vid férdelningen pd de olika
matskdlarna?

23. Kokade man mos av nldgra andra biér &n lingon?

25 b. Finns_blodtasse eller blodhasse? Hur skilde den sig
frén vanlig blodpannkaka?

26. Fanns négon bygd, diir den hemmaféngade, nedsaltade
fisken var av stirre betydelse &n den kopta strémmingen?

Kokt? Stekt? R&? Till bréd? Till potatis?

27 b. Var den till fiskgrtt anviinda fisken r8, kokt eller
gtekt? Var det fidrsk fisk eller gammelfisk? Beskriv i detal]
tillagningen av fiskgrot!
fors didrvid?

29. Beskriv 1 detalj, hur det gick till, d& firsk fisk stek-

30. Klippfisk: hur benimndes den (skarpfisk, skarrfisk)?
Var den alldeles okéind 1 vissa bygder? Hur anskaffades den, dir
man ej gjorde fidrder till Norge? Hur tillagades den? Var den
ndgonstans vardagsmat? Var hemlutning av fisk kiind nfgonstans
fire 18507

31. Anvinde man vid matlagning (kokning? stekning?) kros-
sat eller okrossat salt? Var och hur firvarades det salt, som
man direkt grep efter vid matlagningen?

32. Vilka olika slag av peppar anvindes i matlagningen?
Anvindes négonsin vitpeppar annat ﬁn'som medicin?

peppar mdjligen kunna ha anvints vid matlagningen fére 1850!
Mynta? Kanel? Lagerbir? Kummin?

34. Vilka aiag av liék anviindes vid matlagningen? I vilka
matritter?
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